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sabato14 settembre
ore 21.00 - Auditorium Dante Conrero - Serata danzante con il “Gruppo 3”
Durante la serata verranno eletti  Miss Bu�a e Mister Cipollino

domenica15 settembre
ore 10.00 - Centro Commerciale - Piazza Armonia e concordia
APERTURA SAGRA e mercatino dei prodotti De.Co. del nostro territorio: 
cipollini, formaggi, "bu�e", miasse farcite. Accanto ai produttori  locali sono 

nostri ospiti: le Mele Antiche di Soriso, la cipolla egiziana ligure,
le nocciole IGP  di "Scoiattolo rosso"

ore 11.00 -  L'agronomo E. Rapetti illustra il progetto "Frutteto mele
antiche": dalla lungimiranza di un sindaco e dalla passione di volontari la ricer-

ca, la cura, la valorizzazione di un prodotto coltivato con metodi biologici 
ore 11.15 - Chiesa Parrocchiale - Celebrazione della Santa Messa
ore 12.30 - Apertura del Self-service con i sapori del nostro paese
Menù - Peperoni di Carmagnola in bagna cauda - tomini con pussët
- bagnet vert - cugnà di cipolle - arrosto con cipollini o patate al forno

- zuppa di cipolle - gnocchetti alla toma di Quincinetto o al ragù
- formaggi misti - miassa farcita - dolce

nel pomeriggio dalle ore 14.30
- Laboratorio per bambini con l’artista Galliano Gallo
- Laboratorio per adulti con degustazione "Biodiversità
in cucina: il pesto al mortaio con cipolla ligure e �ori eduli" 
cooking show dello chef contadino M. Damele
- Intrattenimento musicale a cura di Davide Conti & Guests
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